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Kinder Bueno

FICHA DE PRODUCTO

[NOMBRE DEL PRODUCTO: Kinder Bueno |

|DESCRIPCION DE PRODUCTO: Crujientes barritas con relleno cremoso de leche y avellanas recubiertas de chocolate con leche. |

|NOMBRE Y DIRECCION DEL FABRICANTE: Ferrero S.p.A - Piazzale Pietro Ferrero, Alba (CN), ITALIA. |

INGREDIENTES: chocolate con leche 31,5% (aztcar, manteca de cacao, pasta de cacao, leche desnatada en polvo, mantequilla concentrada, emulgentes:
lecitinas (soja); vainillina), azucar, grasa vegetal (palma), harina de trigo, avellanas 10,8%, leche desnatada en polvo, leche entera en polvo, chocolate
extranegro (azucar, pasta de cacao, manteca de cacao, emulgentes: lecitinas (soja); cacao desgrasado, emulgentes: lecitinas (soja), gasificantes (carbonato
acido de sodio, carbonato amdnico), sal, vainillina.

DESTINO DEL PRODUCTO: consumo humano

ADITIVOS: gasificantes: (carbonato acido de sodio, carbonato amoénico), emulgentes: lecitinas (soja).

INFORMACION NUTRICIONAL:

Por cada 100 g | Por porcién (21,5 g) | RI por porcién Unidad
Valor energético 2384 510 6 kj
Valor energético 572 122 6 kcal
Total de grasas: 37,3 8 11 g
de las cuales saturadas: 17,3 3,7 19 g
Total hidratos de carbono: 49,5 10,6 4 g
de los cuales azucares: 41,2 8,9 10 g
Proteinas 8,6 1,8 4 g
Sal 0,272 0,058 g
Si No
USO DE ORGANISMOS GENETICAMENTE MODIFICADOS (oGMm): X ej. Reg. CE n.” 1829/2003
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ALERGENOS:

Contenidos en
el producto

Ingredientes
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Cacao

Pasta de cacao, manteca de cacao, cacao desgrasado en polvo
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CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
Apariencia: textura suave con caracteristica decoracién brillante
Color: caracteristico de la materia prima utilizada, limpio, uniforme
Consistencia: suave crema disuelta, barquillo crujiente
Olor: tipico de este tipo de productos
Sabor: tipico de este tipo de productos
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:

Valor indicativo Unidad Método
Recuento total en placa < 10000 ufc/g ISO 4833-1
Levaduras <30 ufc/g AFNOR-NF V08-59
Mohos <30 ufc/g AFNOR-NF V08-59
Enterobacteridceas <10 ufc/g ISO 21528-2
E.coli <10 ufc/g ISO 16649-2
Salmonela ausente ufc/250g I1SO 6579

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO: el producto debe almacenarse en un lugar seco (max. 65% HR) y fresco (14-18 °C). Asimismo, el producto debe
mantenerse alejado de mercancia que desprenda olores fuertes.

CONDICIONES DE TRANSPORTE: 12-16°C max.; 65% HR max.

CERTIFICACIONES Y AUTORIZACIONES:

>1S0:

[UNIEN 150 9001:2008 expedido por SGS. |

[150 14001:2004 expedido por Bureau Veritas. |

> FSSC:

FSSC 22000:2010 expedido por SGS.

> IFS:

Sin certificacion.

> CERTIFICACIONES ETICAS:

|Certificacién Kosher Si |
|Certificacién Halal No |
|Apto para vegetarianos ovolacteos Si |
|Apto para veganos No |

El presente documento es una traduccién del documento original en inglés realizada por personal externo a FERRERO IBERICA con fines meramente
informativos. En caso de divergencias entre el documento original y la presente traduccion prevalece a todos los efectos el documento original en lengua
inglesa certificado por la fabrica del Grupo Ferrero.

FERRERO S.p.A.
con unico azionista
SEDE DIREZIONALE: 10025 PINO TORINESE (TO) VIA MARIA CRISTINA 47 TEL. 011.81.52.111 FAX 011.84.04.70
SEDE LEGALE ED AMMINISTRATIVA: 12051 ALBA (CN) P.LE P. FERRERO TEL. 0173.29.51 FAX 0173. 36.30.34

CAP. SOC. EURO 66.040.000 I.V. - N. REA 12064 - COD. FISC., P. IVA e REG. IMPRESE CUNEO IT0093446004
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